§GRANULAR de NOBILE

Chéne Francais
Quercus petraea

24
Nobile® Fresh Granular(;>

Couleur : beige clair, creme.

Profil organoleptique : fruite, noix de coco.

Proprietes cenologiques : apport de rondeur, renforcement de
la structure des vins.

24
Nobile® Fresh (:‘uranular(D

THERMO TREATED

Couleur : beige clair, creme.

Profil organoleptique : fruite, thé blanc.

Proprietes cenologigues : renforcement de la sensation de
fraicheur, développement du caractere fruité, apport de
complexité aromatique.

Nobile® Sweet Granular

Couleur : marron clair.

Profil organoleptique : vanille, pain grillé.

Proprietes cenologigues . augmentation de la sensation de
sucrosité, apparition de nuances grillées et boisées.

Chéne Américain
Quercus alba

Nobile® American Fresh Granular

%4 Couleur : beige clair, créme.
Profil organolepfique : noix de coco.
Propriété cenologique : développement du caractere fruite.,

Nobile® American Blend Granular

Couleur : chocolat.
Profil organolepfigue : noix de coco, moka.
Proprietes cenologigues . augmentation de la sensation de

sucrosité, apport de nuances vanillées et fumees. '

» ".-‘




Emploi en cenologie
Vins blanc :
En fermentation®: incorporer 0,5 a 2 g/L de granular apres débourbage.

Vins rouge :

A l'encuvage*: incorporer 0,5 a 3 g/L de granular au fur et & mesure du
remplissage de la cuve.

Les + Nobile®

@ A utiliser pour une extraction rapide des composés du bois.
@ Dans certains cas, permet de limiter la perception de caracteres
végetaux.

\

Vinification

Utilisation & stockage

Dose ef temps de maceration : définis par le suivi de degustation.
Reglementation : se référer a la réglementation en vigueur.
Conditionnement : sacs polyéthylene alimentaire de 15 kg.

- envrac

- confenant 2 filets & infusion de 7,5 kg.

A conserver

- hors sol dans I'emballage d'origine a température modérée (6 a 25°C).
- hygromeétrie inférieure a 75 %.

- locaux ventiles, non susceptibles de communiquer des golts et odeurs.
Durée limite d'utilisation : 3 ans.

Produit sensible aux pollutions atmosphériques.

* L'utilisation de morceaux de bois de chéne est soumise a reglementation. Se référer a la légisiation en vigueur
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